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Specjalizujemy sie w organizacji cateringu na wydarzenia.
Naszg misjg jest dostarczanie wyjatkowych doznan smakowych,
dzieki potaczeniu wieloletniego doswiadczenia i pasji do kulinariow.

Obstugujemy zaréwno kameralne, jak i duze firmowe spotkania, dbajac o
kazdy szczeg6t — od smaku potraw po perfekcyjng aranzacje. JesteSmy
tutaj, aby pomoéc Ci zorganizowac profesjonalne i eleganckie Swiateczne
wydarzenie, na ktérym Ty i Twoi goscie bedziecie mogli skupic sie na
Swietowaniu, a nie na logistyce.

Swigteczny czas to dla nas okazja, by wprowadzi¢ na Twdj stét wyjatkowe
smaki i aromaty, ktore tworzg niezapomniang atmosfere.

Febna 055&7@ @%@m&z@% menu

Nasz profesjonalny personel zadba o Oferujemy kuchnie polskg i

komfort i zadowolenie Twoich gosci. Swiatowag, z opcjami weganskimi,
JesteSmy w stanie zapewnic¢ Ci optymalng wegetarianskimi oraz dostosowaniem
iloS¢ personelu, ktéry zadba o wszystko. do diet specjalistycznych.

Sezonowoese i MO&Z /lofw/w(écia) ZO%W smak i ALanZacya
Dbamy o to, aby nasze potrawy byty Kazde danie jest nie tylko pyszne,
przygotowywane z naj$wiezszych, ale réwniez estetycznie podane.
sezonowych sktadnikow.
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MISTLETOE L)

150 PLN/OSOBA ' -

Klasyczne dania w podstawowej odstonie,
idealne dla firm, ktore szukajg
smacznego rozwigzania na wigilijng kolacje.

Sktad pakietu

Zimny bufet (300g na osobe)
5 dan, ktére wprowadzg magie sSwigt na Twoj stot.

Bufet ciepty (200ml/450g na osobe)
4 aromatycznych sSwigtecznych dan

Bufet stodkosci (200g na osobe)
3 stodkie pozycje, kwintesencja Polskich sSwiat

Zestaw dodatkéw
Ktore uzupetnig uczte

Zastawa
porcelanowa - 30 zt/os
jednorazowa - 15 zt/os

*Koszty ewentualnej obstugi, sprzetu oraz transportu
ustalamy indywidualnie po ustaleniu szczegotow
zamoéwienia
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MISTLETOEL

|@‘

150 PLN/OSOBA

Sledz w oleju
Pieczone miesa (schab karkowy, srodkowy, boczek)
Pasztet wegetatianski z nutg orzechow
Ryba po.grecku
Tymbaliki z tososia

Bufet cieply

Barszcz czerwony z uszkami
Sandacz w chrupigcej panierce na cytrynowym sosie z limonkga i kolendrg
PPierogiz kapusta i grzybami
tazanki z makiem, miodem i suszonymi owocami

Dodatki

Ziemniaki opiekane
Warzywa z pary
Pieczywo biate, ciemne

Mapaje

Napoje gorace:
Kawa i herbata bez limitu
Napoje zimne:
Woda z dodatkami bez limitu
Woda z cytryng bez limitu
Soki owocowe 0,5l/0s

StodRosci
Mus czekoladowy z maling

Makowiec bez rodzynek
Kompot.z suszu



PAKIET NR. 2

SANTA TELL ME

170 PLN/OSOBA

Doskonaty wybor dla firm, ktore chca podkresli¢
wyjatkowosc¢ wigilijnego spotkania bogactwem
Swigtecznych smakow.

Sktad pakicta

Zimny bufet (350g na osobe)
7 dan petnych Swigtecznych smakoéw

Bufet ciepty (200 ml/550g na osobe)
6 rozgrzewajacych wigilijnych potraw

Bufet stodkosci (220g na osobe)
4 stodkosci, ktore podkreslag magiczny charakter Swiat.

Zestaw dodatkéw
ktore uzupetnig uczte

Zastawa
jednorazowa 15zt/os
porcelanowa 30 zt/os

*Koszty ewentualnej obstugi, sprzetu oraz transportu
ustalamy indywidualnie po ustaleniu szczego6tow
zamowienia.
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SANTA TELL ME =

170 PLN/OSOBA

?/ZO//U W%@ menu

Set Sledzi marynowanych (klasyczne z cebula, w sosie musztardowym, po cygansku)
Pieczone miesa (schab karkowy, sSrodkowy, boczek)
Pasztet wegetarianski z nutg orzechow
Ryba po grecku
Tymbaliki z tososiem
Wedzona ryba na grzance
Trufle mietowe w posypce bakaliowej

Bufet ciepty

Barszcz czerwony z uszkami
L 0so$'w sosie cytrynowo-kaparowym
Gotgbki z kaszg gryczana w sosie grzybowym
Pierogi z kapustg i grzybami
Krokiety z kapustg i grzybami
tazanki z makiem, miodem i suszonymi owocami

Dodathi

Ziemniaki opiekane
Parowane warzywa
Pieczywo biate, ciemne, pita, glutenfree

Bufet stodkosci
Mus czekoladowy z maling
Sernik z biatg czekoladg

Makowiec bez rodzynek
Kompot z suszu



PAKIET NR. 3

LET IT SNOW

190 PLN/OSOBA

Doskonaty wybor dla firm, ktore chca podkresli¢
wyjatkowosc¢ wigilijnego spotkania bogactwem
Swigtecznych smakow.

Sktad pakicta

Zimny bufet (400g na osobe)
8 sSwigtecznych starannie wyselekcjonowanych dan

Bufet ciepty (250 ml/550g na osobe)
8 wyjatkowych potraw, petnia wigilijnych smakéw

Bufet stodkosci (250g na osobe)
5 wykwintnych deserdéw, idealne zwieniczenie wigilii

Zestaw dodatkow,
ktore uzupetnig uczte

Zastawa
jednorazowa 15zt/os
porcelanowa 30 zt/os

*Koszty ewentualnej obstugi, sprzetu oraz transportu
ustalamy indywidualnie po ustaleniu szczego6tow
zamowienia.
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LET IT SNOW

190 PLN/OSOBA

?/m/oaz%%’@ menu

Set $ledzi marynowanych (klasyczne z cebula, w sosie musztardowym, po cygarsku)
Carpaccio z buraka
Bliny z tososiem i kawiorem
Pieczone miesa (schab karkowy, srodkowy, boczek)
Pasztet z kaczki z koniakiem w chrupkim kapsie
Pasztet wegetarianski z nuta orzechow
Ryba po grecku
Tymbaliki z tososiem

B oty

Barszcz czerwony z uszkami
Krem borowikowy z grzankami
Poledwiczka wieprzowa w sosie z zielonego pieprzu
t0so$'w sosie cytrynowo-kaparowym
Golgbki z kaszg gryczang w sosie grzybowym

Pierogi z kapusta i grzybami

Krokiety z kapustg i grzybami

tazanki z makiem, miodem i suszonymi owocami
Kapusta wigilijna

Dodatki

Ziemniaki opiekane
Parowane warzywa
Pieczywo biale, ciemne, pita, glutenfree

foﬁ”@é sbodfosci
Panna cotta z musem malinowym i makiem
Sernik z biatg czekoladg
Placek jogurtowy ze $liwkag

Makowiec bez rodzynek
Kompot z suszu
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POZNAJMY SIE!

MARTA " BOGDAN

WIECZORKOWSKA MENZAK
Marta, zatozycielka Wiktu, to Bogdan z petnym
prawdziwa ekspertka. zaangazowaniem wspiera
Jej pasja i wieloletnie organizacje eventow, dbajac o
doswiadczenie gwarantuja, ze perfekcyjne dopasowanie oferty
kazda potrawa serwowana przez do indywidualnych potrzeb
nasza firme bedzie wyjgtkowa i klientéw. Jego pasja, kreatywnos$¢
niezapomniana. Osobiscie dba o i dbato$¢ o szczegodty sprawiaja,
kazdy detal, aby spetnic ze kazde wydarzenie, ktére
oczekiwania nawet najbardziej organizuje, jest wyjatkowe.

wymagajacych klientéw.

Porozmawiajmy o Twojej wigilii!
Zadzwon do nas +48 884 884 852

lub napisz maila kontakt@wikteventowy.pl
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