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Nasza misja jest kreowanie wyjatkowych kulinarnych doznan.

Z pasja i zaangazowaniem, ktore wynikajg z mitosci do jedzenia, tworzymy

wydarzenia, ktére zachwycajg smakiem i stylem. Rozpoczynalismy z zamitowania

do dobrej kuchni, a teraz z duma dostarczamy wyjatkowe potrawy, dbajac o kazdy,

nawet najdrobniejszy szczegot.

Twoje wydarzenie z nami to gwarancja nie tylko wysmienitej kuchni, ale tez

eleganckiej oprawy i profesjonalnej obstugi.

Celem jest tworzenie wspomnien, ktére pozostang z Toba na dtugo.

Petna obstuga

Nasz profesjonalny personel
zadba o komfort i zadowolenie
Twoich gosci. Jestesmy w stanie
zapewnic Ci optymalng ilos¢
personelu, ktory zadba o
wszystko.

Sezonowos¢ i jakos¢ produktow
Dbamy o to, aby nasze potrawy byty

przygotowywane z najswiezszych,
sezonowych sktadnikow.

Personalizacja menu

Oferujemy kuchnie polska i
Swiatowa, z opcjami
weganskimi, wegetarianskimi
oraz dostosowaniem do diet
specjalistycznych.

Wybitny smak i aranzacja

Kazde danie jest nie tylko pyszne,
ale réowniez estetycznie podane.
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Pakiet idealny na twoje przyjeciel.

Zupa do wyboru: 1 rodzaj (250mi/osoba)

- Ros6t domowy z kluseczkami babci Jadzi 24

- Krem z pomidoréw z pieczona papryka, pesto bazyliowe, grzanki ziotowe 2478s
- Flaczki staropolskie 24

- Krem z dyni z prazonymi pestkami dyni oraz kolendra “ &s

- Krem z cukinii z chili i mieta “a,

- Minestrone “as

Danie gtéwne do wyboru*: 1 rodzaj (ok 150-180 g/os)
- Losos$ w ptatkach migdatowych z sosem holenderskim ©
- Kurczak w sosie kurkowym 34

- Ragu wotowe z marchewka pieczong #

- Schabowy z koscig '3

- Policzki wotowe w sosie witasnym 243

- Policzki wieprzowe w sosie korzennym 245

- Udo kacze confit z jabtkiem w Sliwkowym sosie +°

- Losos$ w ptatkach migdatowych z sosem holenderskim 37
- Sandacz smazony w sosie borowikowym 3

- Cordon blue 23

- Karczek pieczony w sosie winno-tymiankowym 2

- Poledwiczka w sosie kurkowym 23

- De Volaille 234

- Losos$ cytrusowy pieczony ?

- Roladki z dorsza w sosie maslano-cytrynowym 2

- Medaliony warzywne w sosie pomidorowym 2456s

- Burgery z fasoli 1246 &

- Papryka faszerowana w sosie bazyliowym “76s

- Placki z cukinii z sosem jogurtowo — ziotowym 23 s

- Roladki drobiowe w sosie serowym 234

Dodatki skrobiowe do wyboru*: 1 rodzaj (ok 200g/osoba)
- Ziemniak gotowany z koperkiem b#s

- Maslane purée3as

- Ziemniak pieczony w ziotach #3 as

- Kluski $laskie ' b

- Ryz z cukinia 3as

- Risotto borowikowe 3as

- Purée marchewkowe 3as

- Purée kalafiorowe z oliwa truflowa 3as

Dodatki warzywne do wyboru*: 1 rodzaj (ok 200g/osoba)

- Bukiet Suréwek (marchew z brzoskwinia, coleslaw ° kapusta czerwona*)es
- Bukiet warzyw z pary b

- Buraczki na ciepto zasmazane ?>“as

- Kapustka zasmazana 2%6s

- Buraczki karmelizowane 23 &s

- Marchew baby miodowo-tymiankowe #s

- Modra kapusta z pomaranczami 2 &

- Grillowane warzywa 345 bs

* Zachecamy do stworzenia witasnej, kulinarnej kompozycji. Zestaw obiadowy sktada sie z dania gtdéwnego
oraz jednego wybranego dodatku skrobiowego i jednego warzywnego. Istnieje mozliwos¢ zrobienia dwdch
zestawow (obliczane indywidualnie)

Legenda alergenow:
Jajka, ?Gluten, *Laktoza, “Seler, *Gorczyca, *Orzechy, ’Soja, 80liwki, °Nasiona

8s-Dania wege badz moga by¢ wykonane w wersji wege (prosba o informacje).

- Modyfikacje dan pod katem wykluczen dietetycznych (np. gluten, laktoza, alergeny) wiaza sie z uzyciem
specjalistycznych produktéw oraz koniecznoscia rygorystycznego przestrzegania procedur przygotowania, aby
zapewni¢ bezpieczenstwo i najwyzsza jakosé. W zwigzku z tym za takie wersje potraw naliczana jest dodatkowa
optata w wysokosci 50 zt/os



5 przekgsek na zimno: (ok 300g/osoba) ZUBUTEWY
- Hiszpanska szpada z chorizo z serem mimolette i oliwka 38 2
- Koreczki caprese 36s

- Carpaccio z feta pestkami dyni i emulsja balsamiczna *'?

- Roladki z baktazana z musem z ciecierzycy as

- Nuggetsy z kurczaka z dipami 257

- Tortille vege i z kurczakiem 23> as

- Tymbaliki drobiowe 4>

- Rozki z szynki z satatka jarzynowa pod galareta '+

- Ruloniki z szynki z musem ziotowym pod galareta 3

- Poledwiczka wp z musem chrzanowym 3°

- Roladki z tososia z musem koperkowo cytrynowym 3

- Rolada biszkoptowa z tososiem 12

- Melon z szynka parmenska

- Szara reneta piklowana owinieta szyneczka parmenska

- Wolno pieczony Rostbef z musem francuskim 34>

- Roladki z cukinii z musem ziotowym i suszonym pomidorem 3 ts
- Humus z stupkami warzyw bs

- Ryba po grecku 24>

- Mini tartaletki na 3 sposoby (z brokutami 23 &, boczkiem 23 oraz z kurkami 238s)
- Mini burgery z szarpang wieprzowing BBQ 24

- Mini burgery z halloumi chutney z suszonych pomidoréw %s

Opcjonalnie
- Tatar wotowy "#515pIn/os - 150-200g/os
- Tatar z tososia 7 20pln/os - 150-200g/os

2 Satatki do wyboru (150g/osoba):

- Cezar z kurczakiem 2°

- Grecka z feta 7es

- Satatka ziemniaczana z boczkiem (lub bez), cebula czerwona, ogdrek kiszony “°as
- Satatka fusilini z kurczakiem, suszonymi pomidorami i pestkami stonecznika ?

- Kuskus z papryka, kolendra, cukinia, kukurydza i czerwona cebulg 24>as

- Satatka z brokutem jajkiem, pomidorek cherry, dresing jogurtowo-czosnkowy 34y,
- Satatka z pieczonym tososiem, dresing cytrusowy ©

Napoje

Pakiet napojow zimnych i gorgcych: bez limitu
- Kawa z ekspresu,

- Selekcja herbat smakowych

- Sok jabtkowy, pomaranczowy Tarczyn

- Woda niegazowana z cytryna i mieta

Desery: 2 do wyboru: 200g/os

- Kremowy sernik z pistacjami 237 - 100g osoba #»

- Mus czekoladowy z wisniami - 100g osobats

- Panna cotta z malinami 237 - 100g osobats

- Tarta owocowa 23 -100g osobats

- Creme Brulee '* - 100g osobabts

- Brownie chili i stonym karmelem 23 - 100g osobaa,

- Tiramisu truskawkowe '23-100g osoba #»

- Babeczki z musem czekoladowym, orzechami i zurawing '>¢-100g osobat»
- Mix ciast domowych babci Jadzi (szarlotka'? jogurtowe z galaretkg23é, pleéniak'23) - 80g/osobat»

Legenda alergenow:
Jajka, ?Gluten, 3*Laktoza, “Seler, *Gorczyca, *Orzechy, ’Soja, 80liwki, °Nasiona

8s- Dania wege badz moga by¢ wykonane w wersji wege (prosba o informacje).

Cena obejmuje dane menu, zastawe w wersji bazowej. Koszty stotéw, krzeset wraz z nakryciem oraz transport
"obliczany indywidualnie".

Informujemy, ze z uwagi na inflacje i wzrost kosztow produktow, surowcow oraz ustug dostawcdéw, ceny
przedstawione w ofercie mogq ulec zmianie. Doktadamy wszelkich staran, by utrzymac stabilne ceny, jednak w
przypadku znaczqgcych wahan rynkowych zastrzegamy sobie prawo do ich aktualizacji. O wszelkich zmianach
bedziemy Parnstwa informowaé z wyprzedzeniem.

Dziekujemy za zrozumienie. Zapewniamy, ze zaangazujemy sie w petni, aby Wasze wesele byto niezapomniane.
Zapraszamy do kontaktu: E: kontakt@wiktventowny.pl; tel: 884 884 852; strona: www.wikteventowy.pl
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50 zt/os - ok 400/osoba S

Warzywne: do wyboru: 1
Stek z baktazana BBQ: 100-120g/os
Szasztyki warzywne: z cukinii, baktazana, papryki: MIX 100-120g/os
Grillowana kukurydza: 0.5-1 kolba 100-120g/os

Miesne i rybne do wyboru: 2
tosos$ z grilla z koperkiem i cytryng : 100-120g/os
Mini szasztyki z kurczaka z cebulka, papryka : 100-120g/os
Kofta Wotowa WP na patyku: 100-120g/os.
Kaszanka: 100g/os
Kietbasa grillowa: ok 100g/os
Karkowka: 100g/os

Sery: 1do wyboru
Grillowany camembert z zurawing: 100g/os
Oscypek z zurawing: 40-60g/os

Koszt wypozyczenia grilla jest ustalany indywidualnie.
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POZNAJMY SIE

Kazde wydarzenie jest jedyne w swoim rodzaju,
dlatego nasze oferty sg w peini dopasowane do Twoich potrzeb i stylu.

Niezaleznie od tego, czy planujesz przerwe kawowa, Sniadanie, event
produktowy, czy huczng premiere — mozemy zrobi¢ wszystko, czego
potrzebujesz. Stacje live cooking, wyjgtkowa kawa, napoje alkoholowe i
bezalkoholowe, kulinarny performance — to tylko poczatek.

Opowiedz nam o swojej wizji, a my przeksztatcimy jg
w perfekcyjnie zorganizowang rzeczywistosc.

Séwo?wm% razem WM@W@ chwile!

Zadzwon do nas +48 884 884 852

lub napisz maila event@wiktcodzienny.pl




